











Buenas practicas relativas al ambiente

9. Manejo y uso eficiente del agua

9.a.Las perforaciones deberan estar correctamente construidas: encamisadas, con
los filtros necesarios y la boca del pozo protegida sobresaliendo, al menos 30
cm del suelo (Foto 18y 19).

Foto 18:

Mala construccion de una
perforacién con su boca en
una depresion que puede
favorecer el ingreso de
contaminantes.

Foto 19:

Construccién bien hecha con la boca
del pozo elevada y protegida por un
reborde de concreto.
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9.b.Las perforaciones deberan estar ubicadas a un a distancia prudencial de cama-
ras sépticas o lagunas de efluentes o lugares en los cuales se acumule estiércol
(entre 50 y 100 metros segun reglamentaciones vigentes).

9.c.A su vez es importante considerar que la ubicacién de las perforaciones deberia
ser "aguas arriba" de estas fuentes de contaminacion del agua subterraneay no
en depresiones que reciban sedimentos y contaminantes desde sectores mas
elevados (Figura 3).

9.d.Se recomienda cuantificar los consumos de agua para poder realizar su co-
rrecta utilizacion, sin desperdicio. Su cuantificacion permitira planificar la
reutilizacion de las fracciones de agua cuya calidad no es afectada durante su
uso (por ejemplo agua del intercambiador de placas para el refrescado de la
leche que puede ser utilizada para lavado de instalaciones o bebida animal).

Figura 3:

Esquema de ubicacion de
perforaciones segtin la
pendiente del paisaje.
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10. Manejo de residuos y tratamiento de efluentes

10.a.Se debe tener un plan para minimizar la cantidad de residuos generados.

10.b. Depositar todos aquellos residuos soélidos inorganicos generados en las insta-
laciones de ordefio (frascos, guantes, pezoneras, toallitas descartables, jeringas,
etc.) en un recipiente con bolsa plastica ubicado estratégicamente (fosa de or-
defio, sala de leche, manga). Periédicamente trasladarlos a un relleno sanitario,
centro de dispersion, basural o planta clasificadora de residuos.

10.c.Poseer un sistema para la gestion de los efluentes, que disponga de las fosas
necesarias para que los solidos decanten y permita el recupero de las aguas en
el predio hasta su destino final (ej. agua: lavado de los pisos; sélidos: usados
como fertilizantes).

10.d. Derivar los efluentes generados mediante entubamiento o canal de concreto
(pudiendo existir camaras de inspeccion) hasta el sector de almacenamiento o
tratamiento. Evitar desbordes y rebalses.

10.e. Derivar el agua pluvial que cae sobre techos y pisos de la instalacion, mediante
alguna pendiente natural de escorrentia, que sea diferente de la corriente de
los efluentes, de manera de disminuir el volumen de estos y ademas de poder
recuperarla o disponerla en zonas especificas ya que es agua no contaminada.

10.f.Para la localizacion de las lagunas se debera considerar la distancia minima 'y
la direccion de los vientos predominantes en la zona respecto de las viviendas
del establecimiento y aledafias (100 m), de la instalaciones de ordefio (50 m) y
de la perforacién de agua (50 m) respetando la legislacion vigente.

10.9.Si los solidos organicos (estiércol) que quedan depositados en el corral de
espera son recogidos previo al lavado de los pisos, disponerlos alejados de la
instalacion de ordefio, de los animales y de zonas de extraccion de agua (mi-
nimo 50 m). Deberan ubicarse sobre una estructura de concreto con algun
sistema (pendientes, por ejemplo) para facilitar el manejo del lixiviado que se
genera por la acumulacion de los sélidos (Foto 20).
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Foto 20:

Almacenamiento de estiércol sobre piso
de concreto con pendiente para lixiviados
hacia la laguna.

11. Control de plagas

11.a.Se debe contar con un programa para el control integrado de plagas y roedo-
res en el establecimiento.

11.b.Se deben ubicar estaciones de roedores alrededor de las instalaciones y re-
gistrar el consumo del cebo y la ubicacion de estos en un plano o cartilla. No se
debe observar dentro o fuera del tambo excrementos ni cuevas de roedores o
de cualquier otra plaga animal.

11.c.Se debera disponer de un plan de desinsectacion para realizarse fuera de
los horarios de ordefno y limpieza para combatir moscas, cucarachas y otros
insectos.
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Buenas practicas relativas al bienestar animal

12. Bienestar animal

Las instalaciones y el manejo que se realice en el tambo deben procurar que las
vacas gocen de las cinco libertades propuestas por la Farm Animal Welfare Council
(1993) que se mencionan a continuacion:

Los animales deben estar:

+ Libres de hambre, malnutricion y sed
Libres de incomodidad

+  Libres de manifestar su comportamiento natural
Libres de dolor, heridas y enfermedades
Libres de miedo y estrés

Para ello las instalaciones deben estar construidas, dimensionadas y mantenidas
de manera tal que permitan el adecuado arreo, movimiento, ordefio, alimentacion,
descanso y manifestacion del comportamiento natural de los animales; minimi-
zando de esta manera lesiones o el estrés por calor o el que puedan sufrir por la
competencia o dominancia de unos sobre otros.

12.a.Corral de espera con una superficie minima de 1,60 m2 por vaca en ordefo
(Holando Argentino).

12.b.Sombra a una altura minima de 3,5 m (considerar 0,5 m mas si el techo es de
chapa) que cubra la totalidad de la superficie del corral de espera.

12.c.Disponga de un sistema de ventilacion y un sistema de aspersion.

12.d.Corral con accesos en buenas condiciones (sin erosiéon ni acumulacion de
barro).

12.e.En la instalacion, asegurar la ausencia de elementos cortantes u otros mate-
riales que puedan impedir la circulacion segura de los animales.

12.f.El lugar de suministro de los alimentos debe garantizar un frente de 70 cm por
vaca para asegurar el acceso de todos los animales a su racion diaria.

12.g.Deben existir bebederos dimensionados de modo tal que posean un frente de
10 a 15 cm por animal, con un caudal de llenado de 10 a 20 I/min o que ofrezca
a cada animal entre 100 a 150 I/dia.
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12.h.Los animales deben tener acceso al agua de bebida a la salida de las insta-
laciones de ordefo y a disposicion, siempre, en patios de comidas y potreros,
(minimizar largas caminatas).

Con respecto al manejo se debe brindar un buen trato a los animales durante todas
las etapas del trabajo:

12.i. Arreo tranquilo, sin gritos, sin la presencia de perros y sin uso de picanas, los
animales deben poder avanzar a su paso (Foto 21). Se recomienda el uso de
banderines.

Foto 21:

Arreo tranquilo.

12 j.El tiempo de permanencia de las vacas en el corral de encierro no debe superar
los 90 minutos.

12 k.El trato de los animales durante el ordefio debe implicar minimas acciones (o
ninguna), que no deben ser agresivas ni traumaticas para que las vacas ingre-
sen, se ubiquen y salgan de los bretes de ordefio (Sirven, M. y otros, 2015).

12.1.Las vacas deben ser manejadas en grupo (son animales de manada) y en lo
posible evitar mezclar diferentes categorias o lotes de animales para evitar el
estrés ocasionado por el rompimiento del orden de jerarquia ya establecido.

12.m. Se debe utilizar medicacion analgésica para acompanar a los tratamientos de
enfermedades agudas dolorosas (cojeras, mastitis, entre otras) o anestésica en
casos de intervenciones quirurgicas.
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Buenas practicas relativas a las condiciones del
trabajo y de los trabajadores

13. Condiciones del trabajo y de los trabajadores

El personal del establecimiento debe:

13.a.Estar capacitado para realizar las tareas inherentes a su trabajo y poder de-
mostrarlo.

13.b.Estar capacitado con respecto a las medidas de higiene y seguridad y poder
demostrarlo.

13.c.Contar y utilizar los equipos de proteccion personal necesarios para la reali-
zacion del trabajo (Ver Anexo 7: Ejemplos de proteccion personal y carteleria).

13.d.En la instalacion de ordefio, disponer de un lugar para el lavado de manos con
jabon liquido y toallas de papel descartable para el secado de manos.

13.e.Durante el ordefio utilizar ropa adecuada (delantal, botas y gorro) y no comer,
fumar, toser o salivar. En el caso de utilizar guantes se deben mantener en ade-
cuadas condiciones de higiene.

13.f.En lainstalacion o cercano a ella, debe existir un bafio disponible para su usoy
un lugar para guardar la ropa de trabajo y los elementos de proteccion personal.

13.g.El personal que realiza el ordefio debe tener la libreta sanitaria actualizada.

13.h.Los operarios que presenten sintomas como diarreas y vomitos, o enferme-
dades no deben realizar el ordefio ni estar en contacto con la leche cruda.

13.i.En el establecimiento se deben cumplir las exigencias legales en cuanto a se-
guridad ocupacional.

13j.El establecimiento debe contar con las medidas de seguridad exigidas por la
ley y con un plan de accion para situaciones de emergencia con un directorio
telefonico.

13.k.En las instalaciones se debe disponer de matafuego ABC habilitado y botiquin.

35




Bibliografia

- AIMAR, M.V.; M.A. TAVERNA; G. CANE; B.F. CRAVERO: Gesti6n de calidad: herramienta para la
mejora continua en tambos. ISBN 928-987-626-110-4, 2010.

- APROCAL: Cuadernillo de bienestar animal: Guia de evaluacién del bienestar de vacas lecheras en pro-
duccién en el ambito de las instalaciones de ordefio. 2015. ISBN 978-987-46094-0-3, pp. 28, 2015.

- SENASA. CARPETA GUIAPARA ARRIBAR A LA CERTIFICACION DE TAMBO APTO PARA
EXPORTAR A LA UNION EUROPEA. -UE 4, 44 pp. Disponible en: http://www.produccion-animal.
com.ar/, consulta: 16 de ocyubre de 2013

- CAMARA DE SANIDAD AGROPECUARIA Y FERTILIZANTES (CASAFE). Guia de productos fito-
sanitarios para la Republica Argentin a, pp. 1733, 2011.

- CHAVES, J.Mastitis bovina: su control y prevencién es una tarea permanente. 2006. Disponible: www.
aprocal.com.ar, verificado: 10 de mayo de 2013.

- CODEX. Cddigo de practicas de higiene para leche y los productos lacteos. CAC/RCP 57-2004, pp. 54,
2004.

- CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO Capitulo XII. Bebidas hidricas, agua y agua gasificada. Ley
18.284 Decreto N°2126/71, Art. 982. 1969a. Disponible: http://www.anmat.gov.ar/alimentos/codigoa/
CAPITULO_XII.pdf, consulta: julio de 2013

- MINISTERIO DE AGRICULTURA DE CHILE, COMISION NACIONAL DE BUENAS PRACTICAS .
2003. Especificaciones técnicas de buenas practicas agricolas. Bovinos de lecheria. , pp. 36, 2003.

- DELUCCHL L; D. LAMAS; F. VINOLES; E. DE TORRES; C. RIOS; S. CARRO. 2008. Guia de Buenas
Practicas Agricolas para la produccién de leche de calidad. Boletin de Divulgacién N.° 93, INIA, ISBN:
978-9974-38-248-0, pp. 56, INIA Ed., Montevideo, Uruguay, 2008.

- FARM ANIMAL WELFARE COUNCIL. FAWC updates the Five Freedoms. Veterinary Record 131:
357,1992.

- FAO-FIL. Guia de buenas practicas en explotaciones lech eras, pp. 51, ISBN 978-92-5-306957-6, Roma,
Italia, 2012.

- GLOBALGAP. Disponible: http: www.globalgap.org, verificado: septiembre, 2012, 2008.

- IRAM.Tanques refrigeradores de leche a granel. Norma n.°: 8043, 1989.

- IRAM. Equipos para lecheria. Instalaciones de equipos de ordefio. Vocabulario. Norma n.°: 8036, 2008.

- IRAM. Equipos para lecherfa. Instalaciones de equipos de ordefio. Parte 1 Construccién y funcionamiento.
Norma n.°: 8037, 2009.

- IRAM. Equipos para lecheria. Instalaciones de equipos de ordefio. Parte 2 Ensayos mecéanicos. Norma n.°:
8037, 2010.

- ROMAN , M. La implantacién de las buenas practicas ganaderas en establecimientos productores de
leche. Homologacién del tambo argentino para exportar a la Unién Europea. INTI Lacteos, 2005.

- SANCOR COOPERATIVAS UNIDAS LIMITADA. Manual para la gestion integral de la empresa tam-
bera, 2009.

- SIRVEN, M. y otros. Cuadernillo de bienestar animal: guia de evaluacion de bienestar de vacas le-
cheras en produccién en el &mbito de las instalaciones de ordefio, 2015. Editorial APROCAL, 32 p.

- TAVERNA, M. Manual de referencias técnicas para el logro de una leche de calidad, 1.° ed., pp., 135, ed.
INTA EEA Rafaela, 2002.

- TAVERNA, M. Manual de referencias técnicas para el logro de la leche de calidad. 2.%d., pp. 184, ed.
INTA EEA Rafaela, 2005.

36




Planilla con datos del establecimiento e indicadores

Nombre/Ubicacién del establecimiento(*):

Responsable:

Edad:

Formacion:

Datos del observador:

Fecha:

Clima el dia de visita:

(*) Adjuntar croquis del establecimiento.

CARACTERIZACION DEL TAMBO

Superficie del tambo:

(hectéreas)

Cantidad vacas en ordeno el dia de la visita:

(numero VO)

Cantidad vacas en ordeno promedio anual:

(nimero VO)

Tipo de sistema:

Pastoreo/Encierre/Mixto

Produccion diaria:

(litros/dia)

Produccion/VO/dia:

(litros/VO/dia)

Sistema de ordeio:

Bajadas: (niimero)
Cantidad ordeiios por dia: (nimero)
; Si/No
Ing. Agronomo Responsable: : —
Frecuencia de visita:
. Si/ No
Veterinario Responsable: : —
Frecuencia de visita:
Otro (especificar): : —
Frecuencia de visita:
Personal permanente (numero)
Personal afectado al ordeiio (nimero)

INDICADORES DE CALIDAD DE LECHE
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Proteinas (%)
Grasa butirosa (%)
Células somaticas (nimero cel./ml)
Unidades formadoras de colonias (UFC/ml)
Temperatura de entrega de la leche (°C)

" Contintia



INDICADORES DE SANIDAD DEL RODEO

Casos de mastitis clinicas: (cantidad vacas)

Casos de renguera: (cantidad vacas rengas)

Otros (especificar):

CALIDAD DEL AGUA

Ha realizado un analisis
de calidad del agua que utiliza Si(*)/ No
en la instalacion:

(*) Si la respuesta es "SI", solicitar una copia.

][ .

Alimento:

Racion (kg/VO/dia):

Células somaticas pool de leche UFC pool de leche
de los ultimos 12 meses (N.° cel./ml) de los ultimos 12 meses (UFC/ml)
Mes 1 Mes 1

Mes 2 Mes 2

Mes 3 Mes 3

Mes 4 Mes 4

Mes 5 Mes 5

Mes 6 Mes 6

Mes 7 Mes 7

Mes 8 Mes 8

Mes 9 Mes 9

Mes 10 Mes 10

Mes 11 Mes 11

Mes 12 Mes 12

¢Cual considera que es el problema de mayor relevancia en su establecimiento?
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Lista de chequeo

Nivel de

Requisitos cumplimiento Observacion

1.a. Limpieza de
paredes y pisos

1.b. Drenaje 2

1.c. Carteleriay
sefializacion

1. Instalaciones

1.d. Control de areas de
anidado de pajaros

1.e. Callejonesy accesos 1

1.f. Lugar de higiene de
operarios

1.9. Pisos de la sala de
ordefio y el corral

1.h. Flujo de ingresoy
salida de animales

1.i. lluminacién adecuada 1

1. Condiciones de la sala
de leche

1.k. Disponibilidad de agua
segura

1.1, Disponibilidad de agua
fria y caliente

1.m.Fosa ergonométrica 3

1.n. Caracteristicas de la
instalacion eléctrica

1.0. Limpieza luego del
ordefno

1.p. Correcta limpieza
luego del ordefio

Contintia
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2. Rutina de ordeno

Nivel de

Requisitos cumplimiento Observacién

2.a. Condiciones de arreo 1

2.b. Higiene y preparacion
pre ordefio

2.c. Vacas enfermas
o en tratamiento

2.d. Rutina de ordefio

- Observacioén de la ubre 1

- Despunte 1

- Forma de realizacion
del despunte

- (Opcién 10 2)-
Limpieza y secado de 1
pezones

- Colocacion de
unidades de ordefio en 1
el tiempo estipulado

- Alineacién
de unidades de ordefio

- Deslizamiento
de pezoneras

- Corte de vacio 1

- Desinfeccion de
pezones posordefio

2.e. ldentificacion de vacas
detectadas enfermas o 1
en tratamiento

Contintia
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3. Maquina de ordeio y tanque de frio

Requisitos

3.a.

Equipos bajo
normativa vigente

Nivel de
cumplimiento Observacién

3.b.

Control estéaticoy
dinamico. Registros.

3.c.

Mantenimiento
y recambio de
pezoneras

3.d.

Condiciones
y cambio de filtros

3.e.

Enfriadoy
caracteristicas del
tanque

3.f

Limpieza de la
maquina

Enjuague inicial

Lavado
con detergente
alcalino

Lavado
con solucioén acida

3.

Condiciones de
productos de limpieza

3.h.

Uso de
productos aprobados

3.l

Limpieza de tanque
de agua y caferias de
lavado

Contintia
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Requisitos

Nivel de

cumplimiento Observacion

tratamiento de
mastitis clinica

5.e.

Eliminacion de vacas
con infecciones
cronicas

© |4.a. Identificacion segun
£ normativa SENASA
c
@
== |4.b. Cuenta con Plan
% sanitario
5
¢ |4.c. Control periddico de
< animales
4.d. Atencidn de animales
enfermos
4.e. Identificacion y manejo
de animales en
tratamiento
4.f. Registro de
tratamientos
4.g. Control de ingreso de
nuevos animales
4.h. Control de animales
en transporte
4.i. Condiciones de
alambrado perimetral
» 5.a. Correcto
=] funcionamiento e
® higiene del equipo de
g ordefio
S
c 5.b. Correcta rutina de
N} ordefio
o
c
)
]
= 5.c. Tratamiento
> antibiético al secado
©
=
S |5.d. Detecciony
o
(]
o
c
]
a
7o)

Contintia
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5. Plan de control y prevencion de mastitis

Requisitos

5.f. Registro Individual

Nivel de

cumplimiento Observacion

5.g. Ambiente limpio

5.h. Observacion
regular de la ubre

5.i. Revision periddica del
programa de control

de mastitis

6. Manejo y uso de productos veterinarios

6.a. Personal capacitado

6.b. Productos aprobados

6.c. Almacenamiento de
productos veterinarios

6.d. Sistema de desecho

de medicamentos

Continta
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7. Alimentacion

Requisitos

7.a.

Formulacion de dietas

Nivel de
cumplimiento

Observacion

7.b.

Evaluacion de calidad
de alimentos

7.C.

Almacenamiento
de alimentos

7.d.

Buenas practicas
de elaboracion de
alimentos

7.e.

Registro de compra
de alimentos

71

Registro de suministro
de alimentos

7.9.

Documentacion de
calidad de alimentos
adquiridos a terceros

7.h.

Contary respetar
el protocolo de
elaboracion de
raciones

T

Acceso al agua de
bebida

7.

Disefio de
instalaciones de
alimentacion

7.k

Disefio de
instalaciones de
bebida

7.l.

Plan de limpieza de
las instalaciones
para alimentacion y
registros

Continta
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8. Quimicos de uso para el agro

Requisitos

8.a.

Uso de productos
banda verde

Nivel de
cumplimiento

Observacion

8.b.

Personal capacitado
y que cuente con

los elementos de
proteccién personal
necesarios

8.c.

Uso de productos
registrados 'y
recetados

8.d.

Almacenamiento de
productos

8.e.

Registro de
aplicaciones

8.f.

Respetar tiempos de
carencia

8.g.

Disposicion de
envases de productos

8.h.

Depdsito para envases

8.i. Boca de servicio
separada del tambo
% 9.a. Correcta construccion
© de perforaciones
)
©
2 L
S 9.b. Ubicacion de
‘0 perforaciones
ey
()]
8
i 9.c. Ubicacion topogréfica
° de las perforaciones
‘o
g P
s |9.d. Cuantificacion
o

de consumos y
reutilizacion

Contintia
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10. Manejo de residuos y tratamiento de efluentes

Nivel de
cumplimiento

Requisitos Observacion

10.a.Plan para 3
minimizar residuos

10.b.Disposicion vy traslado
de residuos solidos 1
inorganicos

10.c.Sistema de
gestion de efluentes

10.d.Derivacion de
efluentes

10.e.Derivacion
de agua pluvial

10.f. Localizacion
de lagunas de 3
efluentes

10.g.Tratamiento de
solidos organicos

11. Control de plagas

11.a.Programa de control
integrado

11.b.Ubicacién de
estaciones de roedores 1
y registros

11.c.Plan de desinsectacion 1

12. Bienestar animal

12.a.Superficie del corral
de espera

12.b.Sombra en el corral
de espera

12.c.Sistema de ventilacion
y aspersion en el corral 3
de espera

12.d.Condiciones de
acceso al corral

12.e.Ausencia de
elementos cortantes

12.f.Dimensionamiento de
comederos

Continta
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12. Bienestar animal

Nivel de

cumplimiento o
P Observacion

Requisitos

12.g.Dimensionamiento 9
de bebederos

12.h.Disponibilidad de agua 1
a la salida del ordefio

12.i.Condiciones del arreo 1

12.j. Tiempo de
permanencia en el 1
corral de encierro

12.k.Trato durante el
ordefio

12.1. Animales manejados 5
en grupo

12.m.Utilizacion de
analgésicos y 2
anestésicos

13. Condiciones del trabajo y de los trabajadores

13.a.Capacitacion referida 1
a las tareas realizadas

13.b.Capacitacion referida
a medidas de higiene 'y 1
seguridad

13.c.Equipo de proteccion
personal

13.d.Lugar para lavado y
secado de manos

13.e.Correcta indumentaria
y comportamientos 1
durante el ordefio

13.f.Bafio disponible cerca
de la instalacion

13.g.Libreta sanitaria
) 2
actualizada

Contintia
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13. Condiciones del trabajo y de los trabajadores

Nivel de

cumplimiento o
P Observacion

Requisitos

13.h.Operarios enfermos
o con sintomas de 1
enfermedad

13.i.Cumplimiento
de exigencias de 1
seguridad ocupacional

13.j. Medidas de seguridad
y plan para situaciones 1
de emergencia

13.k.Contar con matafuego
habilitado y botiquin
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Anexo 1
Composicion microbiologica del agua segun el CAA

Caracteristicas microbioldgicas:

Bacterias coliformes: NMP a 37 °C- 48 h (Caldo Mc Conkey o Lauril Sulfato) en
100 ml: igual o menor de 3.

+  Escherichiacoli: ausencia en 100 ml.
Pseudomonaaeruginosa: ausencia en 100 ml.

En la evaluacion de la potabilidad del agua ubicada en reservorios de almacena-
miento domiciliario debera incluirse, entre los parametros microbioldgicos para
controlar, el recuento de bacterias mesofilas en agar (APC 24 h a 37 °C). En el caso
de que el recuento supere las 500 UFC/mly se cumplan el resto de los parametros
indicados, solo se debera exigir la higienizacion del reservorio y un nuevo recuento.
En las aguas ubicadas en los reservorios domiciliarios no es obligatoria la presen-
cia de cloro activo.
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Anexo 3
Libro de registro de tratamientos

Resolucion SENASA 666/2011: Libro de Registro de Tratamientos de los estable-
cimientos pecuarios de produccion de animales para consumo humano en todo el
territorio nacional

Se crea el Libro de Registro de Tratamientos de los establecimientos pecuarios
de produccion de animales para consumo humano en todo el Territorio Nacional.
Excepciones.

Contenidos minimos del libro de registro de tratamientos

Independientemente del formato que posea el libro de Registro de tratamientos,
este debera contener, al menos, el siguiente detalle respecto a cada tratamiento
con productos veterinarios aplicado sobre un animal o grupo de animales, de con-
formidad a lo previsto en la presente resolucion:

1. Fecha de inicio de tratamiento. Es la fecha de la primera aplicacién de un pro-
ducto veterinario sobre el o los animales bajo tratamiento. Si el tratamiento es
de una Unica dosis, la fecha de inicio de tratamiento sera la misma que la fecha
de finalizacion indicada mas abajo. Debe indicarse dia, mes y afo de adminis-
tracion.

2. Especie animal tratada.

3. Cantidad de animales tratados. Debera indicarse el total de animales bajo tra-
tamiento.

4. ldentificacion del animal o del lote. Debera colocarse el nimero de identificacion
individual del/de los animales a los que se aplica el medicamento (caravana,
microchip, tatuaje, N.° de libreta sanitaria equina o detalle de ficha filiatoria equi-
na) o la identificacion especifica del lote bajo tratamiento. En caso de ser de un
tratamiento aplicado a la totalidad de los animales de la UP o a una categoria
determinada, debera indicarse dicha situacion. Por ejemplo, un tratamiento anti-
parasitario a la totalidad de animales de una categoria (lechones, terneros, etc.).

5. Nombre comercial del producto veterinario y N.° de certificado. Deben colo-
carse los datos provistos en el producto, presentes en su marbete o empaque,
incluyendo el nimero de certificado otorgado por el Servicio Nacional de Sani-
dad y Calidad Agroalimentaria).
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6.

10.

Lote y serie del producto veterinario. Deberan colocarse los datos provistos
en el producto veterinario para aplicar. Esto permitira, ante eventuales efectos
adversos, realizar el rastreo correspondiente y efectuar los reclamos que co-
rrespondan.

Fecha de finalizacion del tratamiento. Es la fecha de la ultima aplicacion de un
producto veterinario sobre el o los animales bajo tratamiento. Si el tratamiento
es de una unica dosis, la fecha de finalizacion de tratamiento sera la misma que
la fecha de inicio indicada mas arriba. Debe indicarse dia, mes y afio de admi-
nistracion.

Cantidad de dias de retiro segun prospecto del producto veterinario aplicado.
Debe indicarse claramente el tiempo en dias que debe esperarse (a partir de
la fecha de finalizacion del tratamiento) hasta la remision a faena del o de los
animales bajo tratamiento. De tratarse de productos obtenidos de los animales
bajo tratamiento, es el tiempo que debe esperarse antes de remitir a consumo
o produccion, el obtenido a partir de estos. Dicho periodo esta indicado en el
empaque, prospecto o indicaciones del producto veterinario aplicado.

Firma, nombre y apellido del aplicador del tratamiento: Corresponden a los da-
tos de la persona de la Unidad Productiva (UP) que realizé la aplicacion del
tratamiento veterinario sobre el o los animales.

Nombre y apellido del profesional veterinario interviniente. Refiere a los datos
del profesional que interviene en la indicacion del tratamiento. Puede tratarse
del asesor veterinario de la UP o engorde a corral, el veterinario que proveyo el
producto a través de su comercializacion o aquel que indicara el tratamiento.
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Anexo 4
Registro de compra de alimentos

ALIMENTO FECHA PROVEEDOR CANTIDAD

Nota: es importante adjuntar copia de la factura.
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Anexo 5
Elementos de seguridad y senalética

Se deben sefializar los diferentes riesgos presentes en el puesto de trabajo. Com-
binando pictogramas, indicaciones sencillas y colores de comprension universal.

Debe ser apropiada su ubicacion, que segun su significado seran de prohibicion,
obligacion o advertencia; son imprescindibles para implementar una cultura de pre-
vencion y calidad.

INGRESAR PROHIBIDO FUMAR,
SOLO PERSONAS COMER O BEBER EN ESTA AREA
AUTORIZADAS Area de produccion.

Acceso restringido al
area de trabajo.

N\

PROHIBIDO INGRESAR BALIZA MATAFUEGO BALIZA DESNIVELES
CON ANIMALES Chapa baliza debajo del Pintura o franja auto-
Evitar condicionar a los equipo matafuego. adhesiva en desniveles,
animales en corrales bordes, escalones.

de esperay sector de

bajadas.
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A\ A A

PELIGRO RIESGO PELIGRO PRECAUCION RIESGO
ELECTRICO PRODUCTOS TOXICOS BIOLOGICO
Tablerosy Deposito de productos Deposito de vacunas y
transformadores. de limpieza, desinfeccion  cepas vivas.

y los de sanidad animal.

OO

USO OBLIGATORIO DE ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL
Delimitar los sectores de trabajo donde son obligatorio los epp.

@0 O

USO OBLIGATORIO DURANTE PROCEDIMIENTO ARROJE SUS
Durante el procedimiento de dilucion y dosificacion RESIDUOS AQUI
de los productos quimicos. Disposicion de

descartables en los
puestos de trabajo.
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4 5

BOTIQUIN

Botiquin colgado y
sefalizado en un lugar
accesible.

PROGRAMAS DE SEGURIDAD Y PLANES DE ACCION PROPUESTOS

¢(QUE HACER
EN CASO DE
ACCIDENTES?

B

DIRECTORIO INSTRUCTIVO INSTRUCTIVO

Establecer un directorio PRIMEROS AUXILIOS ACCIDENTES

de emergencia con los Instructivo sencillo para Instrucciones proporcio-

servicios de la zona. actuar en los primeros nadas por la ART.
auxilios.

LAVADO
DE MANOS

INSTRUCTIVO

LAVADO DE MANOS
Instructivo sobre el co-
rrecto lavado de manos.
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OTROS EJEMPLOS

PROHIBIDD

S8ve®
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cioh DE U In'
DOLIE:L“ )
sEGURIEE

DA

Equipo de proteccion personal
para la aplicacion de agroquimicos

Correcto
Gentileza F. Guzman
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Gentileza G. Pozzoli
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Glosario

Adecuado/a: apropiado a las condiciones, circunstancias u objeto de algo.

Agua segura: agua apta para el uso al que esta destinada, y que no debe contribuir
a la introduccion de peligros en la leche (CODEX, 2004).

Buenas practicas: Conjunto de procedimientos, condiciones y controles aplicados
en las unidades de produccion, con el objetivo de preservar la inocuidad de los
alimentos, la seguridad de las personas, el bienestar animal y el cuidado del
ambiente.

Registro: documento que presenta resultados obtenidos o suministra evidencia
de actividades realizadas.

Superficie afirmada: capa de suelo firme o consolidado.
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Considerando el contexto mundial, respecto de las directrices de trabajar
en la calidad y la inocuidad de la leche; siendo, que la cadena lactea
Argentina presenta ventajas comparativas para la incorporacion de
herramientas de calidad como las Buenas Practicas en el Tambo (BPT) y que
no se dispone en el pais de una Guia de ese tipo, de libre acceso y que
consensue los requisitos minimos; INTA, la Facultad de Ciencias
Agropecuarias - UNCy APROCAL trabajaron en un plan cuyo objetivo fue
desarrollar una Guia de BPT, consensuada por diferentes representantes
del sector lechero. Se convocé a representantes de empresas lacteas, del
Centro de la Industria Lechera, investigadores/docentes de universidades
y de otros organismos, constituyendo el comité redactor (28 participantes).
Para la realizacion del trabajo se solicité a referentes del sector aportes al
respecto, se convoco al comité redactor, para consensuar lo aportado por
los referentes y discutir nuevos puntos en base a experiencias internacio-
nalesy a las directrices de FAO. Como resultado se obtuvo una Guia de BPT
consensuada para nuestros sistemas lecheros. Esta Guia, que sera de libre
acceso, procura ser una propuesta de facil interpretacion para ser
consultada permanentemente por quienes trabajan y conducen los
establecimientos lecheros. En ella se brindan recomendaciones de BPT
para maximizar la producciény la calidad de leche en sistemas sustentables
mediante un material claro, de facil interpretacion. Esta organizada en 6
capitulos: Ordefo e higiene, Sanidad Animal, Alimentacién, Ambiente,
Bienestar Animal y Condiciones del trabajo y de los trabajadores. Incluye
una lista de chequeo para auditorias y anexos con informacién util para el
trabajo. La importancia del trabajo radica en el aporte de una guia
consensuada a nivel nacional y de libre acceso para nuestros profesionales

APROCALY A

ASQCIACION PRO CALIDAD DE LA LECHE Y SUS DERIVADOS

Secretar_ia : Ministerio de Produccién y Trabajo N
de Agroindustria == Presidencia de la Nacién

1A




