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Mandioca: avances y desafios en

la produccion local

ng. Agr. (MSc.) Carlos M. Espindola, Ing. Agr. (MSc.) Mariano Cracogna - AER Las Toscas

El cultivo de mandioca tiene gran relevancia en el norte santafesino. Técnicos de la AER INTA

Las Toscas investigan variedades para unificar su clasificacion y mejorar la produccion. En el

presente trabajo se realizaron diferentes ensayos donde se evaluaron rendimientoy calidad, des-

tacando variedades locales y otras provenientes de INTA Cerro Azul, Misiones. Asimismo, se ex-

ploraron métodos de conservacion de la “vara semilla” para asegurar la continuidad del cultivo.

Introduccion

La mandioca (Manihot esculenta), un cultivo originario
de las zonas tropicales de América, especificamente de
Brasil, se ha extendido a todo el mundo alo largo de los
siglos. Hoy representa un alimento fundamental para re-
giones tropicales de Africa, Asia y América. Es el sexto
cultivo mas importante del mundo en produccién. En

Argentina la principal productora es la provincia de Mi-
siones, que concentra el 90% de la produccion nacional.

Las variedades de mandioca suelen clasificarse por el
contenido de compuestos ciandgenos en mandiocas
dulces (bajo contenido) y mandiocas amargas (alto con-
tenido). En el registro nacional de cultivares de nuestro
pais solo existe un cultivar inscrito por INTA en 2016:
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Paraguaya CA. Sin embargo, se reconocen hasta 12
variedades diferentes que actualmente estan siendo
multiplicadas por los productores en el pais. Pero al no
existir un catalogo de variedades genéticamente defini-
das, son los productores quienes le asignan un nombre
idiosincratico en referencia a su aspecto o su origen (“la
colorada”, “la blanquita”, “la paraguayita”, “la misionera”).
Los diversos bancos de germoplasma que INTA posee
buscan unificar las denominaciones y definir las carac-
teristicas botanicas que identifiquen a cada variedad.

En la provincia de Santa Fe, la mandioca es un culti-
vo que tradicionalmente esta presente en las huertas
familiares, y en algunos casos, se realizan pequenas
parcelas de produccion para su comercializacion en
comercios cercanos. Si bien el destino principal de la
produccion es para consumo en fresco de las raices,
de este cultivo se obtienen productos y subproductos
de alto valor y demanda comercial, como ser: harinas,
féculas, como asi también, el aprovechamiento de su
parte aérea (tallos y hojas) en la alimentacion del gana-
do. Sin embargo, la produccion nacional de fécula es
baja, realizandose importaciones para cubrir la deman-
da, principalmente desde Paraguay.

En la region, el cultivo fue y es difundido de generacion
en generacion y entre vecinos, de acuerdo al sabor,
tiempos de coccion, rendimiento, sanidad y conserva-
cién de las ramas semillas.

En este marco, la AER Las Toscas inicio en el afio 2010,
un trabajo con comunidades rurales cuyo primer ob-
jetivo fue generar un banco asociativo de variedades
del cultivo. En el mismo se multiplicaban las principales
variedades de mandiocas identificadas y seleccionadas
por grupos de productores de la agricultura familiar.
Este trabajo fue producido y acompafado por el pro-
grama Pro-Huerta, generando capacitaciones referidas
al manejo del cultivo y sobre la gestion de proyectos
asociativos.

Diez anos después, la AER Las Toscas, retoma la ac-
tividad por el gran interés del sector productivo hacia
el cultivo; vinculandose con referentes tematicos de la
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Estacion Experimental del Cerro Azul y realizando en-
sayos de adaptabilidad de diferentes materiales a las
condiciones ambientales de nuestra region.

Los ensayos de campo
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Durante la campana 2020/21 se realizaron ensayos ex-
ploratorios con 8 materiales de mandioca provenientes
de la EEA Cerro Azul. Estos materiales fueron compara-
dos con una variedad de produccion local.
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En la campana siguiente (2021/22) se ampli6 el ensa-
yo a 15 materiales, de los cuales 11 fueron obtenidos
desde la EEA Cerro Azul (de estos materiales 7 fueron
incluidos en el ensayo de la campana anterior) y 4 va-
riedades locales como testigos (una de los cuales fue
incluida en el ensayo anterior).

En ambas campanas las variables analizadas fueron:
numero y peso de raices comerciales por planta, ren-
dimiento por hectarea, color de la raiz, contenido de

fibras, tiempo de coccion, textura (suave, irregular), con-
sistencia (cremosa, pastosa o dura), caracteristicas en
el sabor (dulce, amarga, insulza) y la facilidad de pelado
(facil, regular, dificil).

A continuacion, en la Figura 1 se exponen los resulta-
dos de los ensayos de la campana 2021/22, donde se
muestran los valores de nimero y peso de raices para
cada variedad evaluada.

Comparacién de Numero de raices comerciales y Peso promedio por raiz (gr) 2021/22.

800

700

6

=]
=]

5i

o
=]

4

o
=]

3

o
=]

2

Peso promedio de raices (gr)
8

=
o
[=)

0 i l i l i I i i
SR T S NI T e

&
® Peso promedio/raiz (grs) &
&'b‘

m Numero prom de raices comerciales *

’béi

7

N w =] 15 o
sadjel ap olswinp

[N

0

N

&

R
&

2
&

qp

4\"" 4\?' 4\?’ &‘h

Figura. 1. Comparacion de las variables peso promedio/taiz (g) y el nimero de raices comerciales obtenidas por cada variedad

de mandioca evaluada. Campana 2021/22.

Analizando las variables de nimero y peso de raices
comerciales, por un lado, se destacaron las variedades
locales, las cuales registraron promedios de 7 raices
comerciales por planta, con un peso promedio de 350
g/raiz. De las variedades provenientes de Cerro Azul,
Misiones, se destacaron los materiales: “8", “40", “CA
25-1", “PHC”, “Rocha” y “Amarilla Monte Carlo” (AMC),
con rendimientos similares a las variedades locales.
Este Gltimo material registré los mayores pesos prome-
dio de raices, pero el nimero promedio de las mismas
fue menor que las anteriores (4 raices comerciales por
planta). La variedad “Fécula” fue la que menor nimero
de raices registro (2 raices comerciales/planta).

Para evaluar las caracteristicas organolépticas y la acep-
tacion, las variedades se agruparon en muestras de a
cuatro y estas fueron entregadas a diferentes evaluado-

res. De los 15 materiales se descartaron 3 variedades:
“VL-4", “fécula” y la “39”, por no contar con suficientes
raices para realizar la prueba. Cada evaluador recibio
cuatro variedades rotuladas con un nimero. De esta
forma se buscd evitar preferencias por conocimientos
previos de la variedad. A cada uno de los evaluadores
se les solicitd valorar: contenido de fibras, tiempo de
coccion, textura (suave, irregular), consistencia (cremo-
sa, pastosa o dura), caracteristicas en el sabor (dulce,
amarga, insulsa) y la facilidad de pelado (facil, regular,
dificil). Con estos datos relevados en una encuesta se
realizo una clasificacion donde las variedades mas pun-
tuadas, en orden de importancia, fueron: “PHC”, “AMC”,
“8" “Rocha” y las variedades locales VL2 y VL-3.

De acuerdo a estos resultados de rendimiento y cali-
dad de las raices, durante las siguientes dos campanas
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(2022/23) y 2023/2024,) se realizaron ensayos de se-
guimiento del cultivo, evaluando el crecimiento y sanidad
de las variedades. Por problemas en la conservacion de
la vara semilla, durante 2023 se debieron incorporar
nuevas varas traidas desde la Experimental de Cerro
Azul, reemplazando algunos nombres en la identifica-
cion de las variedades: “PHC” = a “Paraguaya CA" y,
“Rocha” = “Rocha I". Asimismo, también se incorpord
una nueva variedad de Rocha, la “Rocha II". Esta dltima
solo difiere en la morfologia de la hoja, siendo similar en
calidad y rendimiento. AMC mantuvo su identidad.

Estas cuatro nuevas variedades fueron plantadas en el
Territorio Productivo de la Municipalidad de las Toscas,
actividad enmarcada dentro del Convenio de Cooperacion
Técnica entre la AER Las Toscas y dicha Municipalidad.

La conservacion del material de multiplicacion

De datos anteriores, se sabia que AMC tiene un creci-
miento lento de la parte aérea. Este crecimiento lento,
sumado a condiciones climaticas de sequia, hizo que el
desarrollo del tallo aéreo no sea Optimo para su conser-
vacion. Recordamos en este punto que los tallos cor-
tados a mediados de mayo deben conservarse verdes
hasta la nueva plantacion de la temporada siguiente, que
se inicia en septiembre. Si el tallo a conservar no alcan-
za un grado de madurez 6ptimo, su conservacion se ve
comprometida y se pierde el material de multiplicacion.

Para mejorar la calidad de las varas, se realiz6 una prue-
ba de conservacion del sistema radicular. Para ello, las
raices de una temporada de cultivo no fueron cosecha-
das, dejandolas en el suelo con una porcién de tallo (10
cm). Luego del corte, se aporco tierra para cubrir el
tallo. Este tratamiento se realizd sobre las 4 variedades
provenientes del INTA EEA Cerro Azul (Rocha ly Il, AMC
y Paraguaya CA), en una parcela denominada huerto
semillero. De esta forma, los 10 cm de tallos pasaron
toda la temporada invernal bajo tierra, con su sistema
radicular intacto.

La temporada de crecimiento 2024/25 comenz6 con
escasez de lluvias, las cuales mejoraron en los meses
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de noviembre y diciembre. Las variedades se desarrolla-
ron sin inconvenientes, notandose un menor desarrollo
de AMC durante los primeros meses de crecimiento. A
la cosecha (abril-mayo) todas las variedades evaluadas
presentaron un desarrollo excelente, llegando a superar
los 2,4 m de altura total, de los cuales, al menos 1,5
m de tallo corresponden a tallo maduro. Estos resul-
tados preliminares podrian implicar que este sistema
se presenta como una alternativa para producir varas
semilla de calidad, pero resignando el aprovechamiento
de las raices. Sin embargo, cabe aclarar que las raices
del segundo ano de produccion, no son comercialmente
aptas para el consumo en fresco. Su aprovechamiento
se debe explorar como otros productos.

Conclusiones

De las variedades evaluadas se destacan en rendimien-
to de raices comerciales y en preferencia por sus cua-
lidades organolépticas, cuatro variedades: Rocha | y I,
AMC, CA-25.

Las variedades locales probadas también mantuvieron
un buen rendimiento, pero en las pruebas organolépti-
cas no fueron seleccionadas.

Se logré mantener un huerto semillero con las cuatro
variedades seleccionadas, desarrollando una técnica,
aun mejorable, que permite obtener varas de optima
calidad para las nuevas plantaciones.

Otro factor para considerar en futuras investigaciones
corresponde al estudio e implementacioén de estrategias
para mejorar la sanidad de la vara semilla. Esta forma
de multiplicacion por material vegetativo no saneado,
provoca un aumento de la concentracion de enferme-
dades virosicas en plantas infectadas, lo que impacta
gradualmente, ano tras ano, en el rendimiento del culti-
vo, disminuyendo.

Ademas se requiere explorar el aprovechamiento de
este cultivo en la produccion de féculas, harinas y sub-
productos de la elaboracion con destino para alimenta-
cion animal.
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