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} Caracteristicas la fruta
Firmeza

Epidermis Color
delgada Cerosidad
Maduracion Tamano
Herida Sabor

Respiracion Ausencia Defectos

INTA




Procesos
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Estudios

Parametros de calidad
Monitoreo de variedades

Evaluacion de productos

Estudio de tecnologias de conservacion

Firmeza

Peso y calibre

% Acidez

% Solidos Solubles
pH

Materia seca

Color
Gases: Oxigeno, CO2, etileno por GC,

Contenido de Fructosa, glucosa y sacarosa por
HPLC.

Contenido de acidos citrico, malico y succinico
por HPLC,

Pérdida de peso
Alteraciones patoldgicas

Estado de la pulpa
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Solidos Solubles

T ° s pe
Solidos solubles (°Bx) Solidos solubles (°Bx)
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Alteraciones




@ Aplicacién precosecha de inhibidores de etileno en arandano

€ Evaluacion del efecto de difusores de inhibidores de etileno en la calidad
y conservacion arandanos

@ Determinar la tasa respiratoria y produccion de etileno en diferentes
estadios en variedades de arandanos de Entre Rios



Determinar la tasa respiratoria y produccion de etileno en
diferentes estadios en variedades de arandanos de Entre Rios

Variedades evaluadas:

@ Snowchaser Clasificacion

€ Emerald
€ Star
¢ Misty Maduro
€ Nuevas variedades
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Trabajos

* "Factores abioticos determinantes de la firmeza y
calidad de arandanos en pre y poscosecha“

GOLLAN, AGUSTIN MARIA - gollan.agustin@inta.gob.ar

de manejo pre vy postcosecha
sustentables para mejorar la conservacion de

arandanos (Vaccinium corymbosum L)”
MARIA VANESA LARE - lare.maria@inta.gob.ar



{ Grupo de trabajo en arandanos
Poscosecha

e Agustin Gollan
* Vanesa Lare
 Nanci Almirdn

* Laura Eyman
e Karla Urroz
 Fernando Bello
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