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m El dano por vibracion (“rolado”) es uno de los mas serios
problemas de calidad en las peras.

= Combinacion de dano mecanico y oxidacion enzimatica en la
superficie del fruto.

= Se produce una decoloracion difusa y oscura de la superficie
de las peras debido a danos producidos por friccion durante
los procesos de cosecha, transporte, empague y
comercializacion.



m Compuestos fenalicos, liberados en los tejidos lesionados
son oxidados por accion enzimatica, formando compuestos
marrones que determinan el cambio de coloracion
superficial.

Polifenoloxidasa (enzima)
+

= Enzima: polifenoloxidasa (PPO) Fenoles

+
Oxigeno

Ortoquinonas

(Complejo de Polimeros de coloracién marrdn)



Fenoles Totales y Rolado:

m El contenido de fenoles totales se reduce en las cosechas tardias.
m El contenido de fenoles totales aumenta durante la conservacion.
m El contenido de fenoles totales presenta una alta correlacion con la incidencia de

rolado.
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Maduracion:

m El avance de la maduracion en planta podria involucrar otros factores de
resistencia: aumento de antioxidantes naturales, deposicion de ceras naturales
en la superficie de la fruta (Mellenthing and Wang, 1974).

= Durante la conservacion se producirian cambios en la textura de la epidermis
gue harian al fruto mas sensible a la friccion: deshidratacion (Mellenthin and

Wang, 1974).



Rolado

m Fecha de Cosecha, Tamafno y Conservacion
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Fecha de cosecha

Porcentaje de frutos con sintomas
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Evaluacion a cosecha; Ensayo 20-22°C
Gomila et al. 2010

Variedad: Abate Fetel

2010 Firm SSC TA Color
(Kg) (%) (gr/l)  (Hue)

24-Feb 12,8a 11,7 2,3 118,0a
11-Mar 119b 12,3 2,1 1148 b

p-value 0,0048 0,2690 0,1194  0,0002

Starch
(%)
29.8b
71,0a
0,0077

Fecha de inicio de cosecha 2010: 09/02



Rolado

= Conservacion y efecto del 1-MCP
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= Temperatura de la fruta
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Variedad: Abate Fetel
Gomila et al, 2010



Rolado

m Deshidratacion
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Porcentaje de perdida de peso y su efecto sobre la

incidencia y severidad de rolado en peras ‘Abate Fetel’ Tratamientos
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Rolado

m Deshidratacion
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Relacion entre deshidratacion y nivel de dafio en peras ‘Abate Fetel’, ‘Beurre
D’Anjou’ y ‘Packhams Triumph’ luego de la conservacion frigorifica.
Gomila, 2013.



Rolado

= Proceso en “caliente” y en “frio”
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Deshidratacion

m Perdida de peso por traspiracion

m = Kt * DPV (Img/kg.s)

Donde:

Kt (mg/kg.s.MPa); depende de la caracteristicas
superficiales del fruto (ks) y velocidad del aire (ka).

DPV (MPa); depende de la temperatura del fruto,
temperatura del aire y humedad relativa del aire.



Deshidratacion

= DPV y deshidratacion
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Porcentaje de perdida de peso en pera Abate Fetel, en ambiente con
DPV de 1,54 (A); 0,23 (B) y 0,032 KPa (C). Gomila, 2013.



Deshidratacion

m Fecha de cosecha y deshidratacion
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Porcentaje de perdida de peso en dos cosechas de Abate Fetel,
conservadas a 0,5°C y DPV 0,23 Kpa. Gomila, 2013.




Deshidratacion

m Coeficiente de traspiracion (Kt)

m Abate Fetel 04/Feb Kt=42 8

m Abate Fetel 15/Feb Kt=34 6

m Perdida de peso (tedrica) 0°C 85-90%0HR

m Abate Fetel 04/Feb - 0,68 - 1,01% por mes
= Abate Fetel 15/Feb - 0,54 — 0,81% por mes



Deshidratacion

m Perdida de peso

Abate Fetel Kt=34.6 dias> 1%

Enfriamiento por aire (25°C>0°C): | 0,250 4

Conservacion 0°C/85%HR: 0)50)2274 37
En bolsa PEBD (=95-98%HR): 0)50]0)°) 150}5




Deshidratacion

@ Sintomas de deshidratacion

Perdida de peso ~1%
Sin sintomas o muy leve agrietado de en pedunculo. Sin sintoma en cuello



Deshidratacion

@ Sintomas de deshidratacion

Perdida de peso 2-3%
Sintoma severo en la punta del pedunculo. Agrietado en todo el largo del pedunculo.
Sintoma leve de rugosidad en cuello



Deshidratacion

@ Sintomas de deshidratacion

Perdida de peso >4%
Sintoma severo en todo el largo del pedunculo. Agrietado en cuello



