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Materiales y Métodos Resultados y Discusion

Tabla 1. Porcentaje de inhibicion de la enzima ACE hallado para
cada tratamiento.

Se utilizo pulmon bovino obtenido de un
frigorifico habilitado.

Se trabajo en los rangos optimos de pH,

% de inhibicion ACE
Tto A (%) Tto B (%) Tto C (%) Tto D (%) Tto E (%) Tto F (%)

temperatura (T) y relacion 83,8 83,9 36,2 34,4 92,5 27,6
enzima:sustrato (E/S) segun los siguientes 91,3 92,1 83,7 80,3 94,7 85,2
tratamientos (Tto): 90,2 90,2 92,5 79,8 93,2 32,8
Promedio | 90,4% (AB) | 90,7% (AB) | 87,5% (AB) | 81,7% (A) 93,5% (B) | 88,5% (AB)
desvest 0,8% 1,2% 4 5% 2,4% 1,1% 7,9%
Letgaz distintas en la misma fila indican diferencias estadisticamente significativas
T e <005

muestra:buffer (borato o fosfato) relacion (1:5)

A 4

Incubacion-Hidrolisis

Todos los hidrolizados presentaron actividad antihipertensiva, inhibiendo la
accion de la enzima ACE en valores mayores al 80%.

El tratamiento E presento valores promedios (93,5+1,1) significativamente
(p<0,05) mayores al tratamiento D (81,7+2,4).

Los demas tratamientos presentaron valores promedios intermedios sin
diferencias significativas (p>0,05) entre si ni con los tratamientos
mencionados.

A0 rpm, temperatura, Enzima Alcalasa/Flavourzyme (1:1), 120min

100 °C, 20min

£ 3

Centrigufacion, 42C, 10.000rpm, 15min

Inhibicion de la enzima ACE (Terashima et al, 2010). ~ o
Se realizd un test de ANOVA seguido de Tukey para evaluar Conclusion
las diferencias entre las medias de los tratamientos.

La hidrolisis enzimatica utilizada en este trabajo sobre Pulmon Bovino produjo

Preincubacion (372C 10min) extractos con actividad antihipertensiva, inhibiendo la accion de la enzima ACE en

10ul Muestras -0 buffer para control +100 ul de enzima ACE (0.02U/mL)+ 25 ul KH,PO,

50mM iH 8.3
Reaccion (372C 30min)

valores mayores al 80%.

Estos hallazgos, permitirian valorizar un subproducto de la industria frigorificaa

Agregar 25 ul de HHL (8.3mM, 133mM HHzpm? 500 mM NaCl pH 8.3) través de la obtencion de hidrolizados con potencial nutracéutico.
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Agregar 70 ul de HCI 1M

Analisis HPLC

Cuantificacion del acido hipurico (HA) formadocon y sin muestra
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