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INTRODUCCION

La carne porcina se esta posicionando como carne sustituta, la demanda de los consumidores esta aumentando con el tiempo, asimismo esta surgiendo la
necesidad de profundizar el conocimiento de la composicion nutritiva de la misma. En el presente trabajo se desarrollo un nuevo procedimiento de digestion asistida
por infrarrojo (IRAD) de carnes de cerdo empleando HNO, y H,0, para la determinacion multielemental por MIP OES.

Carne de cerdo liofilizada

2mL HNO; + 2mL H,0,
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Minerales en carne porcina
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El tratamiento de muestras de carne porcina mediante IR fue eficiente, seleccionando el tratamiento mas amigable con el ambiente.
El uso de volumenes pequenos de acido nitrico y peroxido de hidrogeno, lo hace ecologico y sustentable para el ambiente.




