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KINTRODUCCION

calidad.

e Argentina tiene un rol significativo como pais productor de alimentos. Segun e
Federal, Argentina Lider Agroalimentario 2010-2020”, |a carne porcina se posicionaria como una carne sustituta. La provincia de La Pampa tiene un
plan de activacion porcina que propone insertar la produccién pampeana en el contexto nacional e internacional, con trazabilidad y certificacion de

|II

eLa preparacion de muestras es un paso critico y esencial en el procedimiento analitico, especialmente para las muestras con matrices complejas. La
radiacion infrarroja (IR) podria utilizarse por su capacidad para promover un calentamiento rapido y eficiente.

-Objetlvo Evaluar un procedimiento de digestion asistida por IR (IRAD) de carnes de cerdos, para conocer el valor nutritivo en Ias

nd|C|ones prevalecientes a nivel de |la produccion pampeana.
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K MATERIALES Y METODOS
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Muestra
Carne Porcina 2 mL HNO, [7M]
250 mg 2 mLH,O,
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IV. CONCLUSION

e E|l tratamiento de muestras complejas de carne porcinas mediante el uso de IR fue eficiente.
« E|l uso de pequenos volumenes de acido nitrico diluido lo hace ecologico y recomendado para mejorar el rendimiento y la productividad
a la hora de cuantificar la calidad nutricional de la carne.
\{EI procedimientos analitico utilizando IR se considera una nueva metodologia verde.
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