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El objetivo de este trabajo fue evaluar el efecto de la suplementacion a pasto con
granos de destileria (GD) en el perfil de acidos grasos (AG) de carne proveniente de

; vaquillonas.
mATER IALES Y METODOS

Se trabajé con muestras de carne provenientes de vaquillonas (Charolais x Aberdeen Angus) que
fueron alimentadas a pasto, con y sin suplementaciéon, como parte de un trabajo de EEA-INTA Marcos
Juaréz. Brevemente,
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Charolais x Charolais x Charolais x
A las 48 h post mortem se extrajo el

Aberdeen Angus Aberdeen Angus Aberdeen Angus
n=8 n=8 n=8
M. longissimus thoracis entre la 11°
@ @ y la 13° costilla.
Cada bloque se fraccion6 y se
LOS animales _ ConserV6 ) _ZOOC al vaCio haSta -
se dividieron analisis.

Sl (SEEEMGIN  oteied el pertit de scidos
e en 3 grupos
y fueron

grasos por cromatografia gaseosa

Finalizado el periodo de
alimentaciéon, los animales fueron
faenados en un frigorifico comercial.

alimentados - _ - -~
aurante 61 ggzgéafgé?g Maiz al segin Garcia y col., (2008),
dias. al 0.75 % del 0,75 % del utilizando un equipo CG-FID;
peso vivo p§§o \_/lVO Los daﬁh isma;lmzaNﬁX(ioS lzom?@dom-lineal para
\ diario fario. evaluar el efecto de la suplementacion sobre el perfil de AG y
: se consider6é al bife proveniente de cada animal como la unidad

experimental. Las medias se compararon por método de Tukey
(p<0,05) (Infostat v.2020).

ESU LTADOS Contenido de &cidos grasos (% relativo al total de &cidos grasos detectados) en
muestras de carne proveniente de vaquillonas alimentadas a base de alfalfa, sin

suplementacién (0%) o con suplementacién de granos de destileria y maiz, 50:50

1p PDG PRC 2EEM p-valor
@ Lla suplementacién no provocé diferencias en el AGS 43,40 42,46 41,67 0,89 0,41
contenido de acidos grasos saturados y monoinsaturados
en la carne analizada. AGMI 41,21 39,91 38,49 0,95 0,16
@ Se observaron diferencias en el contenido de AGPI, AGPI n3 1,81 1,94 2,69 0,27 0,07
observandose mayore_s’ valores erl la carne proveniente AGPI né6 3,28b 3,88ab 4,87a 0,42 0,05
de 1la suplementacién con maiz respecto a la no
suplemer_ltac_;ién. El efecto otgservado en los AGPI se AGPI 5,74b 7,64ab 9,22a 0,87 0,041
debe principalmente al contenido de los AGPI n-6, dado
que tar_nbién se observaron mayores valores en la carne 1T 1,58 1,52 1,39 0,07 0,18
proveniente de la suplementaci6on con maiz.
1A 0,79 0,82 0,79 0,05 0,84
@ La suplementacién con maiz y granos de destileria : ) : R
< Se muestran las medias de cada tratamiento. P, alimentacion a base de alfalfa;
(PDG) presento valores de AGPI n-6 y AGPI menores PDG, alimentacion a base de alfalfa y suplementacion con granos de destileria y
que PRC, pero sin observarse diferencia estadistica. maiz 50:50, al 0,75% del peso vivo diario; PRC, alimentacién a base de alfalfa y

suplementacién con maiz 50:50, al 0,75% del peso vivo diario. 2EEM, erros estandar
de la media. Letras distintas en la misma Tfila, indican diferencias
significativas (p<0,05). AGS, 4&cidos grasos saturados. AGMI, A&cidos grasos
monoinsaturados. AGPl, &cidos grasos poliinsaturados. 1T, indice trombogénico.

Q | SCUS | ON Y CONCLUS | ONES 1A, fndice aterogénico.

Los GD son el subproducto de la fermentacién del bioetanol y retienen a los nutrientes del maiz, a excepciéon de los

azucares. Se ha evaluado su incorporacién en sistemas de confinamiento y se observaron modificaciones en el perfil

de AG de la carne, mientras que en sistemas pastoriles su uso es reciente. Por ello, el estudio de su incorporacién

como suplementacién para la alimentacién de vaquillonas representa un aporte novedoso al sistema cientifico-

productivo nacional.

Los resultados obtenidos indican que la suplementaciéon con GD mejora el aporte de AG de la
carne, relacionado al aumento de AGPI, sin generar diferencias en los AGS ni en indices

trombogénico y de aterogenicidad.



